
TERROIR MENU  |  MENU TERROIR 

 
 

BORDJE ZEEUWSE MOSSELEN | Noilly Prat | witte wijn | selder | venkel | ui | peterselie of 

CARPACCIO VAN HOLSTEIN RUND | olijfolie | Parmezaanse kaas | pijnboompitten | shiso 
ASSIETTE DE MOULES DE ZÉLANDE | Noilly Prat | vin blanc | céleri | fenouil | oignon | persil ou 

CARPACCIO DE BŒUF HOLSTEIN | huile d’olives | fromage parmesan | pignons | shiso 

GEGRILDE TONIJN | crème van mosterd, citroen, yoghurt, mayonaise | micro slascheuten | fijne frieten of 

PLUMA VAN IBERICO ‘BELLOTA’ | Madeira jus | girolles | kleine wortelen | groene tipasperges 
THON GRILLÉ | crème de moutarde, citron, yaourt, mayonnaise | micro pousses de salade | fines frites ou 

PLUMA IBÉRIQUE ‘BELLOTA’ | jus au Madeira | girolles | petites carottes | asperges vertes 

FRAMBOZENBISCUIT | vanille | rijstpopper | krokante feuilletine | coulis van aardbeien of 
SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit  

BISCUIT FRAMBOISES | vanille | riz crispy | feuilletine croustillante | coulis de fraises ou 
SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ € 4,00) | sélection de fromages | noix | fruits séchés  

 

Terroir Menu  |  Menu Terroir   52,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant   25,00  

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant   15,00  

 

 
 

SEIZOEN MENU  |  MENU SAISON  
 
 

CEVICHE VAN TONIJN | limoen | chilipeper | bieslook | rode ui | guacamole | wasabicrème 
CEVICHE DE THON | citron vert | chili | ciboulette | oignon rouge | guacamole | crème de wasabi 

KABELJAUWHAAS | grijze garnalen | schaaldierenjus | lamsoor | tomatenpartjes 
DOS DE CABILLAUD | crevettes grises | jus de crustacés | lavende de mer | quartiers de tomates 

RIBEYE VAN HOLSTEIN RUND | kalfsjus met port | primeurgroenten | fijne frieten 
RIBEYE DE BOEUF HOLSTEIN | jus de veau au porto | jeunes légumes premiers | fines frites 

CRÉMEUX VAN EXOTISCH FRUIT | krokant van witte chocolade | citroen | vanille macaron of  

SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit  
CRÉMEUX DE FRUITS EXOTIQUES | croustillant de chocolat blanc | citron | macaron vanille ou  

SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ 4,00) | sélection de fromages | noix | fruits séchés  
 

Seizoen menu  |  Menu Saison  62,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant  25,00 

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant  15,00 
 

 
 

 De menu’s worden per tafel geserveerd  |  Les menus sont servis par table 


