LUNCH | LUNCH in de week en op zaterdagmiddag | en semaine et le samedi midi 28,00

zie onze website | voir sur la page internet www.ovignes.be/menu

VOORGERECHT vis of vlees | HOOFDGERECHT 28,00 DESSERT | KOFFIE + 10,00 WIJNEN + 15,00
ENTREE poisson ou viande | PLAT CONSISTANT 28,00 DESSERT | CAFE + 10,00 VINS + 15,00

STARTERS OM TE DELEN | ASSIETTE A PARTAGER

SPAANSE PATA NEGRA HAM 50 gram - 80 gram 14,00 - 18,00
JAMBON PATA NEGRA D’ESPAGNE 50 grammes - 80 grammes

GOUJONETTES VAN VISSTUKJES | verse tartaarsaus 8 st/p 18,00 - 12 st/p 22,00
GOUJONETTES DE POISSON FRIT | sauce tartare maison

GRIJZE GARNAALKROKETTEN (20gr) | peterselie | cocktailsaus 8 st/p 18,00 - 12 st/p 22,00
CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES (20gr) | persil frit | sauce cocktail

VLEESKROKETTEN (20gr) | marbré van Duroc varken | mosterdsaus 8 st/p 18,00 - 12 st/p 22,00
CROQUETTES DE VIANDES (20gr) | marbré de porc Duroc | sauce moutarde

VOORGERECHTEN | ENTREES

CEVICHE VAN TONIJN | limoen | chilipeper | bieslook | rode ui | guacamole | wasabicréme 23,00
CEVICHE DE THON | citron vert | chili | ciboulette | oignon rouge | guacamole | créme de wasabi

BORDJE ZEEUWSE JUMBO MOSSELEN | Noilly Prat | witte wijn | selder | venkel | ui 22,00
ASSIETTE DE MOULES JUMBO DE ZELANDE | Noilly Prat | vin blanc | céléri | fenouil | oignon

KABELJAUWHAAS | grijze garnalen | schaaldierenjus | lamsoor | tomatenpartjes 22,00
DOS DE CABILLAUD | crevettes grises | jus de crustacés | lavende de mer | quartiers de tomates

GARNAALKROKET | grijze garnalen | salade | gefrituurde peterselie | citroen 1st/p 15,00
CROQUETTE CREVETTE | crevettes grises | salade | persil frit | citron 2 st/p 22,00
CARPACCIO VAN HOLSTEIN RUND | olijfolie | rucola | Parmezaanse kaas | pijnboompitten 22,00

CARPACCIO DE BCEUF HOLSTEIN | huile d’olives | rucola | fromage parmesan | pignons grillés HG 28,00

HANDGESNEDEN RUNDERTARTAAR | sjalot | lente-ui | sesam | rucola | créme van mosterd 22,00
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU | échalote | ciboule | rucola | creme de moutarde HG 28,00

ZEEUWSE JUMBO MOSSELEN | MOULES JUMBO DE ZELANDE

MOSSELEN | Noilly Prat | witte wijn | selder | venkel | ui | peterselie 1 kg 26,00 - 1,5 kg 34,00
MOULES | Noilly Prat | sauce au vin blanc | céleri | fenouil | oignons | persil

MOSSELEN | room | saffraan | ras el hanout | tomaatblokjes | look 1 kg 26,00 - 1,5 kg 34,00
MOULES | créme | saffran | ras el hanout | tomates en dé | ail



VIS | POISSONS

GEGRILDE TONI)N | créme van mosterd, citroen, yoghurt, mayonaise | micro slascheuten 32,00
THON GRILLE | créme de moutarde, citron, yaourt, mayonnaise | micro pousses de salade

KABELJAUWHAAS | grijze garnalen | schaaldierenjus | lamsoor | tomatenpartjes 30,00
DOS DE CABILLAUD | crevettes grises | jus de crustacés | lavende de mer | quartiers de tomates

NOORDZEE SLIPTONGEN | ‘meuniére’ | hoeveboter | zomers slaatje 2 of 3 stuks 28,00 - 34,00
SOLETTES DE MER DU NORD | ‘meuniére’ | beurre de ferme | salade d’été 2 ou 3 piéces

VLEES | VIANDES

ALOYAU Belgisch witblauw 28,00
ALOYAU Blanc bleu belge

RIBEYE Holstein AAA 34,00
RIB EYE Holstein AAA

OSSENHAAS Limousin 38,00
FILET DE BOEUF Limousin

Pepersaus | Champignonsaus | Cognacsaus | Kalfsjus met port
Sauce poivre | Sauce champignons | Sauce au Cognac | jus de veau au porto

PLUMA VAN IBERICO ‘BELLOTA’ VARKEN | Madeira jus | girolles | kleine wortels | tipasperges 36,00
PLUMA DE PORC IBERIQUE ‘BELLOTA'’ | jus au Madeira | girolles | petites carottes | asperges vertes

KROKANTE KALFSZWEZERIKEN | Cognacsaus | shiitaké | jonge wortel | sojascheuten 36,00
RIS DE VEAU CROUSTILLANTS | sauce au Cognac | shiitaké | jeune carotte | germes de soja

KINDEREN | ENFANTS

GEHAKTBALLEN | tomatensaus BOULETTES DE VIANDE HACHEE | sauce tomates 16,00
SNEDEN RUNDSVLEES | saus naar keuze ~ TRANCHES DE VIANDE DE BOEUF | sauce au choix 22,00

VISFILET (tong of kabeljauw) | ‘meuniére’  FILET DE POISSON (sole ou cabillaud) | ‘meuniére’ 22,00

MAXIMUM 4 verschillende voor -en hoofdgerechten per tafel. Heeft u een allergie? Meld het ons!
Voor allergenen info kunt u zich wenden tot het personeel. Voorgerecht als hoofdgerecht + 5,00.
MAXIMUM 4 entrées et 4 plats consistants différents par table. Vous avez une allergie ? Faites le nous
savoir ! Adressez-vous au personnel. Si vous prenez une entrée comme plat consistant + 5,00.




NAGERECHTEN | DESSERTS

CREME BRULEE | klassieke bereiding
CREME BRULEE | fagon grand-mére

CREMEUX VAN EXOTISCH FRUIT | krokant van witte chocolade | citroen | vanille macaron
CREMEUX DE FRUITS EXOTIQUES | croustillant au chocolat blanc | citron | macaron vanille

FRAMBOZENBISCUIT | vanille | rijstpopper | krokante feuilletine | coulis van aardbeien
BISCUIT FRAMBOISES | vanille | riz crispy | feuilletine croustillante | coulis de fraises

ROOMIJSTAART MET PINDANOTEN | fondant chocolade | vloeibare karamel | fleur de sel
TARTE DE CREME GLACE A LA CACAHUETE | chocolat noir | caramel coulant | fleur de sel

KOLONEL | citroensorbet | Vodka
KOLONEL | sorbet citron | Vodka

KAZEN | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit | brood
FROMAGES | sélection de fromages | noix | fruits séchés | pain

IJSCOUPES | GLACES

DAME BLANCHE | warme chocoladesaus
DAME BLANCHE | sauce au chocolat chaud

DAME NOIRE | warme chocoladesaus
DAME NOIRE | sauce au chocolat chaud

COUPE BRESILIENNE | karamelsaus | fijne hazelnoten
COUPE BRESILIENNE | sauce caramel | noisettes

COUPE VERSE AARDBEIEN | coulis van aardbeien | verse slagroom
COUPE AUX FRAISES | coulis de fraises | créeme fraiche

COUPE ADVOCAAT | verse slagroom
COUPE ADVOCAAT | créme fraiche

DESSERTWIJNEN | VINS DE DESSERT

CHATEAU LES PINS Muscat de Rivesaltes zoet wit Vin Doux Naturel
CHATEAU LES PINS Rivesaltes Ambré Roussillon 2 jaar op hout, zoet, likoreus

CHATEAU LES PINS Primage Rivesaltes Roussillon licht zoet rood VDN

SHERRY PEDRO XIMENEZ Spanje donker, zoet, likoreus

MADEIRA Barbeito Boal 10y | Barbeito Collection | Malvasia
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